KAN ICHI

Restaurant Japonais Traditionnel Teppanyaki



Amuse-bouche

Assortiment de cinq sushis spéciaux
TEOBMER ) GbE

19€

Omelette japonaise assaisonnée avec du dashi
ZLaEsE N

7€

Les desserts

Mochi fourré a la Pate de haricots rouges
8€




Menu Sumire

47 enros
Deux entrées + soupe + plat avec du riz + dessert
(ZODHIH, BRI A TR 7 —1)
Entrée nisk

Tartare de poisson et petite salade
RDZ 5 Fx EHROZY)

et

Un inari sushi aux légume marinés

(Poche de tofu frit, vinaigré et sucré)
FFE T O 0 FH]

*okok
Soupe i+
Soupe bouillon de poisson avec petites nouilles
4, & i

kkk

Plat 2.1

1. Crevettes et courgettes sautées

a la sauce soja aux agrumes
WL Xy XF—=DdY

Ou

2. Steak de tofu a la sauce aux agrumes sucrée salée

(+6 euros)
TIEAT — XM — A GEIEHE6~—r)

kkk

Dessert 54—k

Wagashi (patisserie japonaise)
LIS



Menu Tsubaki

58 euros

Deux entrées + soupe + plat avec du riz + dessert
(CODHBE, B®MH, AL TR T 1)

Entrée g

Tartare de poisson et petite salade
D H 5% LHEORIZY
Et
Un inari sushi aux légume marinés
(Poche de tofu frit, vinaigré et sucré)
B ET OV VR FF ]

kkk

Soupe ¥

Soupe bouillon de poisson avec petites nouilles

14 & i

kkk

Plat 1>

Un au choix 5—oBRO 72X

1. Steak de Thon (sauce soja aux agrumes)
v 7R DAT—% Mg — A

2. Cuisse de poulet grillée

Marinée au citron et au bouillon dashi
WAL LEL O~ U F— REEX

3. Porc sauté aux poireaux et au gingembre
R DR FAELPEE

skkk
Dessert ¥4 —

Wagashi (patisserie japonaise)
LIS



Menu Sakura
69.5 curos

Deux entrées + soupe + plat avec du riz + dessert
(Z DRI, BRI A TR 7Y —1)

Entrée piz

Tartare de poisson et petite salade
BDFZx EHROFIZY)

Et
Un inari sushi aux légume marinés

(Poche de tofu frit, vinaigré et sucré)
BT OV 7R Y ]

kkk

Soupe ##

Soupe bouillon de poisson avec petites nouilles

14 & i

kkk

Deux plats ~on» 1>

Sashimi
By

et

1. Steak d’Angus (sauce soja agrumes)
TUHAEDAT =% (WG Y — =)

ou Xix

2. Mijoté de poisson Black Cod

Aigre-doux au citron et dashi buillon japonais
IEEOFSTT L' EIR
*kkk

Dessert #4#—

Wagashi (patisserie japonaise)
RS-



La Carte des

des Boissons

Apéritifs / i
Umeshu /#EH#E  (8cl)

Highball au whisky japonais//~4 A"—/1 (3cl) 14€
(Japanese whisky soda)

Whisky japonais / 7 ¢ 2% —
Soigneusement sélectionné du japon
3cl 13€
6cl 26€

Biéres / v —1

Kirin (33cl) 7€
Ouwa (33cl) 10€

Sakés / HAH

Soigneusement sélectionné du japon

12cl 16€

Sans Alcool / Y7 F FU 7

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucre zero 3.5€
Thé Vert Sencha glacé /7= ks 4.5€
Ramune (Limonade japonaise)/ 7 A1 8€

Pago (mangue, ananas, abricot) /7 /b—> Y2 —A  4€

Eaux Minérales / I x4 —X%—

Abatilles plate 75cl 6€
Abatilles pétillant 75cl 8€

Vins / v 1

Rouge 77

Domaine Pélaqué Laudun
Au verre uniquement (verre 12cl)

Saint Marc Bourgogne haut-cotes de Beaune (75cl)

Blanc [
Chablis (verre 12cl)
Sancerre rosé (verre 12cl)

Sancerre blanc/rosé (75cl)

Champagne ¥ v/ "—=2

Delamotte brut (75cl)

Boissons Chaudes / B \WEB8RAY

Thé Vert Sencha / BiZ&
Thé Vert Hojicha / 139 UX&

8.5€

60€

10€

10€

63€

97€

4.5€
4.5€

Horaires

Ouvert du Mardi au Samedi

Midi: 12h00-14h00

(Déjeuner réservé uniquement aux Bentos)
Soir: 19h00-21h00

Fermé le Dimanche et Lundi

KAN I CH I 6 Place Charost - 78000 Versailles

Téléphone : +33(0)9 87 77 47 47
Website : www.kanichi.fr

Prix nets, service et taxes inclus







